Kirschkuchen

Zutaten fiir ca. 8 Stiick:
Ca. 600 g Kirschen

125 ml Rapskerndl

125 g Zucker

2 Pdckchen Vanillezucker
1 Messerspitze geriebene Zitronenschale
1 Prise Salz

3 Eier

250 g Mehl

3 Pdckchen Backpulver
Puderzucker

Zubereitung:

Die Kirschen waschen, enstielen und entsteinen. Rapskernal, Zucker,
Vanillezucker, Zitronenschale, Salz und Eier cremig riihren.
Backpulver mit dem Mehl vermischen, unterrihren. Die Masse in eine
mit etwas Rapskerndl ausgestrichene Form streichen und die
Kirschen darauf verteilen. Bei 180°C ca. 45 Minuten backen.

Vor dem Servieren den Kuchen mit etwas Puderzucker bestreuen.




